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Menu spécial
Saint-Valentin

Amuse-bouche
Truite gravelax, gel citron et aneth

Duo de Saint-Jacques et Homard en carpaccio
Mesclun d’herbes et vinaigrette iodée

Bar en écailles soufflées et son jus d’arréte
Carotte laquée et sa mousseline au gingembre
Crumble salé au sésame et feuille d’huitre

Filet de Beeuf sauce porto
Crémeux de champignons des carriéres mérysiennes et
morilles
Petites pommes Maxim’'s

Brie aux fruits secs, mesclun et vinaigrette a la truffe

Ceceurs gourmands a partager aux fruits exotiques
framboises - litchi

80€ par personne

Prix toutes taxes comprises, service inclus.

Allergénes :
Gluten, CEufs, Céleri, Moutarde, Fruits a coques, Arachide, Lupin, Lait, Poissons, Mollusque, Crustacés, Soja, Sésame, Sulfite
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